AUBERGE DE

LoTHEMERLE

Successions de découwvertes cullnalres
en gquelaues bouchées
pour cette fte de Plgues 2024...

Croustillants et Croquants

Noague parfumé au jus de cassis, petit pois et vervelne.

Terrine de Lapin accompagnée d'une tombée de lattue aw satay ; glace aux herbes et
sabayon vin jaune.

Boudin de homard et sandre, jus ole carvottes réduit infusé au gingembre ;
Echallon et bLE vert.

Selle d'agneau rotl, fondue de blettes condiment plgnon de pln et sésame nolr ; crogquant
de flocons d’avoine au curry notr.

Pour un final chocolaté, alliance géométrique autour du Guanaja, de La menthe et des
notes de fruits rouges.

Nos mignardises pour se jolnodre i vos bolssons chaudes.

Le menu : gﬁ€ (hors boissons)
Le forfait 5 verres de vin : 6’4‘€



