AUBERGE DE

\/ CLOCHEMERLE

Suecessions de découvertes culinalres
en quelques bouchées
pour terminer ce millésivme 2024...

Croustillants et Crogquants
Ewbeurvée d'escargots au suwmdc, pressée de butternut votl ; gratnes oe woutarde
et sauce ratfort.

Fole gras de canard poélé de La wmatson Mitteault, jullenne de navets marteaux confits au verjus.

Filet de Truite Fario cuit & la flaume, saba Yon b Lo feve de tonka et citronnelle ;
carottes au curry Corsatve.

Noix de Satnt-jacques cuites au boulllon, condiment et hulile de polreawx ;
andouille de quémént.

Ris de veaw rbtl au praling de café « maison Rogo », panais parfumé auw vin jaune.

Filet de canette en cuisson douce, endives rties, tartelette de patate douce aux zestes d’agruumes,
Jus réduit agrémenté de baies o’épines vinettes.

Notes fromageres accompagnées de condiments.

Mousse Légere au chocolat, gavottes et créwee glacée o La vanille ; condiment croustillant.

ANanas et agrumes pour une finale en fratcheur et gourmandise,

Nos mignardises pour se joindre it vos boissons chaudes.

Le menu : 15 O€ (hors boissons)
Le forfait & verves de vin 7’6€



